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Die 13 Anbaugebiete für Qualitäts-
weine liegen hauptsächlich im Süd-

westen Deutschlands, mit Ausnahme 
der Regionen Sachsen und Saale-
Unstrut. Verschiedene Bodenarten, 

regionalklimatische Unterschiede und 
gebietsspezifische Rebsorten prägen 

die Vielfalt der Weine. Die Namen 
dieser 13 Weinregionen sind von der 
Europäischen Union als geschützte 

Ursprungsbezeichnungen (g.U.) aner-
kannt. Das heißt: Weine, die den Namen 

der Region tragen, stammen zu 100 
Prozent aus der Region und müssen 

bestimmte Qualitätskriterien erfüllen. 
Wer sicher sein möchte, einen deut-

schen Wein mit geschützter Herkunfts-
angabe zu erwerben, achtet beim 

Einkauf darauf, dass die Region auf der 
Flasche steht. Mehr Informationen unter:

www.weine-mit-herkunft.de

Württemberg belegt Platz vier unter Deutschlands größten Weinbaugebieten. 
Das Anbaugebiet umfasst rund 11.500 Hektar. Das günstige Klima und 

die Muschelkalk- und Keuperböden lassen ausdrucksstarke Weine gedeihen.Weine
  aus unserer Heimat –   

Genu�,
  der überzeugt.
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DIE TOP 3 DER 
ANGEBAUTEN 
WEISSWEINE:

Riesling
Müller-Thurgau
Grauburgunder

DIE TOP 3 DER 
ANGEBAUTEN 

ROTWEINE:
Spätburgunder 

Dornfelder
Portugieser

WEIN + SPEISEN
DAS PASST AM BESTEN!
Durch ihren kompakten Körper und die klimabe-
dingte Frische sind die Deutschen Weine geniale 
Speisenbegleiter zu Gerichten der unterschied-
lichsten Kochstile – von Mitteleuropa über die 
mediterranen Länder bis nach Asien. Die unten 
abgebildeten Piktogramme weisen auf die pas-
sende Wein-Speisen-Kombination hin.

Solveig Grohne
Category Managerin 

für Wein & Spirituosen
WSET Diploma

„Unsere Weine werden gemein-
sam mit den Winzern für unsere

Kunden kreiert. Dabei ist es 
uns wichtig, Weine für jede 

Gelegenheit anzubieten und das 
beste Preis-Genuss-Verhältnis 

im Sortiment zu führen.“

Felsengartenkellerei Besigheim
Secco Blanc de Blanc

Aromatischer Perlwein mit 
saftigen Zitrusaromen, 

Passionsfrucht und 
duftende Apfelnoten; 

knackig & frisch

Felsengartenkellerei Besigheim
Rêve de Noir 

Tiefdunkler und samtiger 
Wein, Aromen von 

schwarzer Johannisbeere 
und Brombeere; 

süffig & rund

Felsengartenkellerei Besigheim
Noir et Blanc

Frische Erdbeeren, 
Himbeeren 

und Zitrusfrüchte; 
saftig & aromatisch

Felsengartenkellerei Besigheim
Blanc de Blancs 

Aromen die an Litschi, 
Passionsfrucht und 

saftige Birne erinnern; 
frisch & fruchtig

   Fruchtiger Genuss aus

  Wür�emberg
Hans-Georg Schiller

Geschäftsführer

„,Exzellenter 
Wein lebt von 

Heraus-
forderungen!“

CUVÉE
Was die Deutschen leicht 
verächtlich „Verschnitt“
nennen, bezeichnen und 

zelebrieren die Franzosen seit 
Generationen als „Cuvée“. Hierbei 

handelt es sich um eine fein 
abgestimmte Mischung 

miteinander harmonisierender 
und sich ergänzender Weinsorten. 

Eine Cuvée ist somit nicht die 
Rumkugel unter den Weinen,
sondern vielmehr ein perfekt 

komponiertes Rezept.



Das drittgrößte und südlichste Anbaugebiet Baden reicht von der Tauber bis zum Bodensee. 
Die neun Bereiche sind landschaftlich und klimatisch recht unterschiedlich. Baden ist eine der 

wärmsten Regionen in Deutschland, mit idealen Bedingungen für leckere Weine.

Kiechlinsberger Vulkanfelsen
Blanc de Noir
K A I S E R S T U H L

Hellgekelterter Wein aus 
Spätburgunder-Trauben; 
gelbe Fruchtaromatik, 

vollmundig & frisch

Reiner Rosswog
Kellermeister

„Nur in der 
Qualität sehen 
wir den Sinn 

unseres 
Scha  ens.“

  Baden   von der Sonne verwöhnt

Glücksgriff
Grauer Burgunder & 

Chardonnay
K A I S E R S T U H L

Gelbe Fruchtaromen 
die an Aprikose, Pfirsich 

und Honigmelone erinnern; 
vollmundig & elegant

Glücksgriff
Pinot Noir & 

Cabernet Sauvignon
K A I S E R S T U H L

Dunkle Kirsche und Brom-
beere mit einem Hauch 
Vanille und Schokolade; 

vollmundig & ausgewogen

Oberbergener Vulkanfelsen
Spätburgunder

K A I S E R S T U H L

Typische Himbeer- und 
Erdbeeraromatik;  

vollmundig & elegant 
mit feiner Tanninstruktur

Oberbergener Vulkanfelsen
Grauer Burgunder

K A I S E R S T U H L

Feine Apfel- und Birnen-
aromatik, Aprikose 

und Mandel; vollmundig & 
lang im Nachhall

Kiechlinsberger Vulkanfelsen
Weißer Burgunder 

K A I S E R S T U H L

Vollmundiger Weißwein 
mit Aromen von Äpfeln,  

Birnen und Nüssen; 
komplex & rund

Oberkircher Winzer
Rosé 

O R T E N A U

Duftende Himbeer- 
und Erdbeeraromatik; 

saftige Nektarine; 
frisch & fruchtig

Oberkircher Winzer
Riesling

O R T E N A U

Elegante Pfirsich- 
und Aprikosenaromatik; 

rassiger & frischer 
Nachhall



Rheingau, Mosel, Nahe und Rheinhessen sind vier herausragende Weinanbauregionen. 
Der Rheingau besticht durch edle Rieslinge, die Mosel durch steile Weinberge und elegante Weine, 

die Nahe durch Reb-Vielfalt und Rheinhessen durch sein warmes und trockenes Klima.

Das zweitgrößte Anbaugebiet und größte Rotweingebiet in Deutschland hat die größte Rieslingfläche 
der Welt. Eine wichtige Rolle spielen auch Weiß- und Grauburgunder, sowie Dornfelder und Spätburgunder bei 

den roten Sorten. Das fast mediterrane Klima an der Weinstraße lässt Feigen, Zitronen und Oliven blühen.

Moselstieg
Chardonnay

M O S E L

Rarität von der Mosel; 
Aromen die an Mango, Honig-

melone und Birne erinnern; 
elegant mit zarter Frische

Dominik Meyer
Winzer

„Wein ist Leiden-
schaft. Für mich 
Ausdruck von 

Tradition und ech-
tem Handwerk.“

  Pfalz   Wein-Highlights zum Genießen

Dominik Meyer 
Grauer Burgunder

P F A L Z

Aromen die an Äpfel, Birnen 
und Nektarinen erinnern;  
ausgewogen mit frischem 

Nachhall

Dominik Meyer 
Dornfelder

P F A L Z

Aromen reifer Waldfrüchte 
und saftiger Kirschen; 
ausgewogener Körper

Heinz Pfaffmann
Merlot & 

Cabernet Sauvignon
P F A L Z

Vollmundiger Wein mit 
Kirschen, Himbeeren, Erd-
beeren und roter Paprika;
vollmundig & aromatisch

Heinz Pfaffmann
Frankweiler Kalkgrube

Riesling
P F A L Z

Typische Pfirsich- & Apfel-
aromatik; elegante 

Mineralität; mittelkräftig 
mit saftiger Frische

Johannisberger Erntebringer
Riesling 

R H E I N G A U

Zarte Aromen von Zitrus-
früchten und knackigem 
Apfel; typische Frische 
und feine Mineralität

Eleganz
Kerner fruchtig & süß 

N A H E

Aromatischer und voll-
mundiger Wein, der mit 

seinen Aromen an sonnen-
gereifte Birne und saftigen 

Pfirsich erinnert; 
harmonisch und süffig

Eleganz
Spätburgunder Rosé

R H E I N H E S S E N

Duftende Himbeer- 
und Erdbeeraromatik; 

schlanker Körper; 
fruchtig & lieblich

Gustav Pfaffmann
Winzer

„Ein 
guter Wein 

braucht Zeit, 
um zu reifen.“



Code scannen und unsere ganze Weinvielfalt entdecken oder online unter:
www.rossmann.de/de/lebensmittel/wein-und-schaumwein/c/olcat2_35

Angebote der Dirk Rossmann GmbH, Isernhägener Straße 16, 30938 Burgwedel. 
Es gelten die Allg. Geschäftsbedingungen der Dirk Rossmann GmbH.

In Zusammenarbeit mit:
Deutsches Weininstitut GmbH, Platz des Weines 2, 55294 Bodenheim
www.deutscheweine.de, www.germanwines.de

Baked Feta Pasta
  4 Portionen      30 Min. + Backzeit

Zutaten: 350 g Dinkelspaghetti, Griechisches natives Olivenöl extra, Schwarzer Pfeffer, 2 TL. Italienische Kräuter, 
2 EL. Tomatenmark, 1 TL. Gemüsebrühe, Salz, 200 g Fetakäse, 250 g Kirschtomaten, 3 Knoblauchzehen, 

1 Zwiebel, frisches Basilikum

So geht’s:
1. Dinkelspaghetti nach Packungsanleitung in reichlich kochendem Salzwasser bissfest garen. Abgießen, 

kalt abschrecken und abtropfen lassen. Mit etwas Olivenöl vermischen und die Spaghetti gleichmäßig 
in einer Auflaufform verteilen.

2. Fetakäse mittig auf den Spaghetti platzieren. Kirschtomaten waschen und halbieren. Schalotten 
und Knoblauch schälen, fein hacken und alles auf den Nudeln rund um den Käse verteilen. Mit 

Pfeffer und Kräutern bestreuen. 

3. Tomatenmark und Gemüsebrühe mit 300 ml Wasser verrühren und in die Auflaufform gießen.
Im Backofen bei 200 °C (Ober-/Unterhitze) auf mittlerer Schiene ca. 20 Min. backen, bis der

Fetakäse weich und leicht gebräunt ist. Zum Servieren alle Zutaten vermischen und mit
frischem Basilikum garnieren.

Rezept & Foodstyling: Julia Luck
Fotografie: © Mona Binner  


